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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt mundtlige
procedurer for indfrysning af fisk samt håndtering af sushiris.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr, lokaler
og inventar i stade uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
stade uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: risikoanalyse vedr. sushiris og
indfrysning af fisk samt dokumentation stikprøvevist fra forrige
kontrolbesøg indtil dags dato for indfrysning af fisk samt
ph-måling af sushiris. Strips til ph-måling fremvist, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at oplysning om allergene ingredienser kan fås på
forespørgsel, ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
ophængning af skilt mere synligt.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret cvr.nr uden anmærkninger.


