Kontrolrapport

Virksomhed Il Ristorante Fellini

v/Vincenzo lannone
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Denne kontrol, dato

17-06-2019

Tidligere kontrol
Dato 16-01-2018

Adresse Vestera 13, st
Postnr/By 9000 Aalborg
CVR-nr. 25193873
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger 1
Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 04-11-2016

Dato 29-10-2015
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for opbevaring af fgdevarer,

herunder opbevaring af fedevarer pa kgl og frost samt

temperaturkontrol af kgl (Kgd: max. malt 4,9 og Fisk: max. 2,1

grader)og frys(max malt 18,1 grader), Vejledt konkret om

tjenere der handtere rent/beskidt service skal anvende

engangs papir til hygiejnisk aftgrring af haender samt at vask til

renggring af service og hygiejnisk renggring af haender skal

holdes separat.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Kgkken/produktions omrade, hylder, borde,

kaelderrum, kel og frys, alle fedevarekontakt overflader, rum

adskillelse. Ingen anmaerkninger. Vejledt konkret om

Udfyldning af fuger i gulvet omkring opvaske omrade/aflgb

samt afdaekning af blottet lysstof i produktions omrade.

Virksomheden oplyser at afskaermning til lysstofrgr er bestilt.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret: Set

stikprgvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
kgl/frys, opvarmning/nedkglning af fgdevare samt renggring
for perioden: 17.01.2018-d.d.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Il Ristorante Fellini

v/Vincenzo lannone

Adresse Vestera 13, st

Postnr/By 9000 Aalborg

CVR-nr. 25193873

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: Parmaskinke, Parmesan ost.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Fplgende er konstateret: Registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter.

Seerlige maerkningsordninger: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Gorgenzolla, Ricotta,
Mozzerella,Bressaola.
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