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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande samt Kontrol af mellem
rum/dør toilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrol af produktionsområde/ køkken: Gulve
lofter, vægge, opvaskemaskine, ovne, spækbræt. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om udbedring af vægfliser, bore
huller i vægge, fuger i opvaske område ved afløb, afbrækket
flisestykker ved gulv, samt 2 x borehuller i loft. Virksomheden
bærepræg af løbende renovering og udbedring af fejl.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning af fødevare samt rengøring
(ugentligt frekvens) for perioden: 20.06.2018-d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
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Vejledt konkret om Risikoanalyse/CCP/egenkontrolprogram på sousvide.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Risiko ændret af tilsynsførende d.d.


