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Kontrolbesøget sker på baggrund af anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, virksomheden benytter kogt vand.
Kontrolleret håndtering af fødevarer, herunder temperatur, og
isning af salgsdisk, tildækning og adskillelse under opbevaring,
samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af
vaske. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse under produktion. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om adskillelse af kogte krabber fra fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kundemråder, kølerum, redskaber og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kølerum. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: set dokumentation for opvarmning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: makral og kulmule filet og fjor rejer.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Andet: Partikontrol af fisk


