
Restaurant

Christianshavnerfærgen M/F

Lager

Christianshavns Kanal 3

1406  København K

34691665
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30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder, opbevaring af fødevarer fri af gulv
samt mundtlige procedurer for transport og udportionering af
varme og kolde retter modtaget klar til brug, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af anretterkøkken
og lagerrum uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens
egenkontrolprogram er en del af restaurantens risikoanalyse og
egenkontrol. Dokumentation opbevares i produktionsskøkken
hvor tilberedning foregår, ingen anmærkninger. Konkret vejledt
om udvidelse af procedurer til også at omfatte servering på
båden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret cvr.nr uden anmærkninger.


