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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar,
adskillelse af fødevarer.
Kontrolleret: faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. Det indskærpes, at der skal være et tilstrækkeligt
antal håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask. Håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt være separate
faciliteter til vask af fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomhedens 2 vaske er ikke
forsynet med varmt vand. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer i køleinventarer. Ydet konkret
vejledning om at der ikke opbevares fødevarer direkte på gulv.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler. Det
indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes
rene. Følgende er konstateret: Gulvet fremstår ikke rengjort.
Gummiliste i stort køleskab i baglokale har sorte belægninger.
Bunden i de 2 køleskabe i salgsområde er klistret og snavset.
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Indvendige kanter i opvaskemaskine fremstår med røde belægninger. Der er billeddokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får gjort rent. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende
kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Vejledt om at instruere ansatte i
rengøringsprocedurer af virksomhedens lokaler, udstyr og inventar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af toiletter, lille køleskab og isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere. Det indskærpes, at der
skal træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere. Følgende er konstateret: Der er åbning
ved stolper på bardisk, når gitter rulles ned. Der er åbent ovenover rullegitre i bar. Rørføring i lagerlokale
mangler skadedyrssikring. Der er ikke tilstrækkelig skadedyrssikret under og over døre til lagerlokale, salgs- og
barområde, grene fra beplantningen skal fjernes. Der er billeddokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får rettet op. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende
kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden skal
udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke udarbejdet en risikoanalyse, blanket 1 og 2 er gennemgået som eksempel, virksomheden
skal desuden udfylde blanket 3 og 6. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg får printet en
risikoanalyse. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om placering af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


