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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleskabe og
frysere, hygiejnisk håndtering af croissants sat frem til
servering. OK. Faciliteter til hygiejnisk håndvaskning. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om temperaturkrav til
konsummælk, da et køleskab med ca. 10 liter mælk måltes til
7.4 grader. Forholdet vurderes bagatelagtigt under de
nuværende forudsætninger. Generelt vejledt om afskærning af
croissanter. Konkret vejledt om at holde toilet-forrummets døre
lukkede evt. med dørpumpe. Begge stod åbne. Forholdet
vurderes bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af virksomhedens overflader og inventar herunder gulve,
vægge, loft, køleskabe. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for afhentning af mælk samt
stikprøvevis dokumentation for varemodtagelse, og opbevaring
fra sidste kontrol til d.d. Konkret vejledt om at udfylde blanket
nummer to til virksomhedens risikoanalyse, der manglede.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Færdigpakket kaffe er mærket med følgende
obligatoriske oplysninger og er læsbare: Producentoplysning,
varebetegnelse, nettovægt og opbevaringsanvisninger.


