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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
placeret stategisk rigtigt, set personaletoilet og tilhørende
faciliteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
sushiafdeling for varer bl.a. advokado, tun og laks samt rejer
med hale stykker ingen lugt afvigelser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:Køkken,
opvask, sushiafsnit samt lagerlokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:Køkken, opvaskeafdeling, sushi afsnit, toiletter og
lagerområder, og personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Virksomheden anvender elektronisk egenkontrol, hvor der er
risikovurdering for vedligeholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Virksomheden er gjort opmærksom på klager på tillægsside.


