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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
opbevaringstemperatur i køle/fryserum og salgsdiske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Butiks og
lagerlokaler, samt køle/fryserum og salgsdiske.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butiks og lagerlokaler, samt køle/fryserum og
salgsdiske.
. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret:
Der er ikke udført dokumentation for registrering af
opbevaringstemperatur i følgende uger 5-6-12-20-22 og 24-
2019. virksomhedens egenkontrol beskriver 1 gang pr. Uge.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende kontrolleret uden anmærkninger.
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Temperaturkontrol ved modtagelse for perioden uge 1- 25- 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: holdbarhed på Kalve culotte og
wienerschnitzel mærket med sidste anvendelse dato. OK
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: frugt og grønt er mærket/skiltet med oplysninger
om oprindelsesland.


