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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Der er rørføring til en håndvaske søjle midt i
produktionsområdet men der er ikke tilsluttet nogen håndvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om at have
tilstrækkelige antal vaske for at sikre hygiejnisk håndtering og
salg.
Kontrolleret produktionsvask og opvaskefaciliteter samt
opbevaringstemperatur på køl og frost, hygiejnisk håndtering
og arbejdsbeklædning. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar og
udstyr i produktionen. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Generelt vejledt om relevant
overvågnings udstyr så som stik termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fra
sæson start til d.d. på opbevaringstemperatur på køl og frost
samt del element af risikoanalysen for varmholdels og kemiske
forurening. ingen anmærkninger. Vejledt generelt om
risikoanalyse for opvarmning. Varemodtagelsen foretages på
kroen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret anprisning på menu
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kort i forhold til hjemmelavet karry sovs. ingen anmærkninger
Kemiske forureninger: Kontrolleret procedure for dannelse af akrylamid i pomfritter. ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om at forholde sig til risikovurderingen for dannelse akrylamid ved stegning.


