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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, mundtlig
procedure for tilvirkning af pommes frites mv. i friture og
sandwich samt at der er faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Virksomheden har oplyst at der opsættes en anden papirholder
ved håndvask i køkken og på toilet. Vejlet virksomheden
generelt i at vindue i køkkenområde holdes lukket eller der
opsættes fluenet samt håndtering af lejligheds arrangement fx
med grill udendørs.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og område for betjening af is.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og område for is samt toilet. Ingen
anmærkninger. Vejledt virksomheden generelt i
håndvaskefaciliteter i forbindelse med betjening af is.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan samt set dokumentation for varemodtagelse,
temperaturopbevaring, opvarmning og nedkøling samt
varmholdelse af fødevarer i perioden siden opstart til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
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kontrolinformationsblanket. Vejledt virksomheden generelt i ophængning af kontrolrapporten.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter med, at de kan oplyse om allergene ingredienser
ved forespørgsel. Ok.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortetl, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


