
Restaurant Bræddehytten

 

v/Mikkel Marvitz

Dyrehavsbakken 23
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionslokale. Opbevaring af fødevarer i køle- og
frostinventar. Affaldshåndtering i gård. Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet, herunder at
fødevarer opbevares udenfor køl i max 3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader, køle- og frostinventar, under
tungt inventar, isterningmaskine, opvaskemaskinens
indvendige sider og kanter samt lagerlokale til vin. Lager i
kælder. Vejledt konkret om vaskbare hylder i lagerlokale til vin.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har fremvist funktionelt
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer fra april 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


