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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at
virksomheden er i besiddelse af egnet og brugbart termometer
til måling af kernetemperatur ved varmebehandling og evt.
nedkøling. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om metode til
rengøring og desinfektion af spyd på termometer før og efter
brug.
Kontrolleret, at redskaber, udstyr og inventar er
opbevaret/anbragt således, at dette og omgivelserne kan
rengøres på passende vis. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret gode arbejdsgange for begrænsning af dannelse af
akrylamid ved friturestegning. Virksomheden redegjorde herfor
samt set ophængt materiale med information om akrylamid.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperatur, varmebehandling og årlig revision af
egenkontrollen for perioden fra april 2019 til dags dato. Enkelte
dokumentationer af varmebehandling af fødevarer viser ikke
helt tydeligt, at kernetemperatur på min. 75 °C er opnået.
Virksomheden redegjorde for tilstrækkelig varmebehandling og
oplyser, at metode til registrering heraf gennemgås med alt
personale. Ok. Øvrig kontrol gav ikke anledning til
anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret om virksomheden i ikke færdigpakkede fødevarer kan oplyse om
allergene ingredienser og at der skiltes hermed samt set materiale som sikrer, at allergene ingredienser kan
oplyses til kunden umiddelbart. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Engangsmaterialer til pommes
frites, pølser og drikkevarer.


