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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning, faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt at der er et
tilstrækkeligt antal vaske således der er mulighed for et
hensigtsmæssigt produktionsflow.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken og
opvaskeområde herunder: Gulv, vægge, arbejdsborde,
redskaber, indvendigt i opvaskemaskine og køleenheder.
Vejledt konkret om renholdelse af gulv og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
udstyr: Tætningslister i køleenheder og skærebrædder. Vejledt
om udskiftning af skærebrædder ved slid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set udført egenkontrol for varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling, opbevaringstemperatur og kogning af
bær fra december 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


