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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
afdækning og temperaturer af fødevarer i køleskab.
Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring
forrum til personaletoilet.
Følgende er konstateret: Personaletoilet går ud til baggang,
hvor der er åbent ind til køkken. Ved tilsynets start stod dør fra
køkken til forrum til personaletoilet åbent.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for fødevarelokaler, herunder at der ikke må være direkte
adgang fra toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange og procedurer for rengøring af
følgende udstyr: Softicemaskine og slushicemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling. Dokumentation for opbevaringstemperaturer køl,
opvarmning og nedkøling for juni 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret produktion af marmelader.
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Følgende er konstateret: Virksomheden anvender syltesukker med indhold af kaliumsorbat til produktion af
marmelader, der syltes efter opskrift på pakken.
Forholdet vurderes som under bagatelgrænsen. Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder
EU-databasen og indplacering af fødevarer i kategorier.


