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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der ved
håndvask, forefindes sæbe og aftørringspapir til hygiejnisk vask
og tørring af hænder uden anmærkninger. Kontrolleret
opbevaring, adskillelse samt emballering af fødevarer i
køkkenskabe samt i frysere uden anmærkninger. Luft
temperatur blev målt til 11.8°C i kølebord med rejer,
håndmadder og sandwich, der blev målt 9.4°C i bøtte med
rejer, virksomheden kasserede rejer og flyttede sandwich og
håndmadder som var blevet fremstillet i dag til et andet
køleskab, hvor der blev målt 4.5°C og oplyste at håndmadder
og sandwich vil blive solgt indefor 2 timer, virksomheden
tilkaldte kølemontør under tilsynet. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emballagelager, rum med frysere og køleskab, køkken med
inventar samt opvaske afdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler/inventar: Emballagelager, rum med frysere og køleskab,
køkken med inventar samt opvaske afdeling. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost samt ved opvarmning og



Give Golfklub

 

 

Bregnhovedvej 3

7323  Give

16002933

Kontrolrapport

side 2 af 2

01-07-2019

nedkøling af fødevarer fra 1. april 2019 til 25. juni 2019 uden anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af diverse
derssinger, ingen anmærkninger.


