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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret procedure for nedkøling af
kødsovs samt anvendelse af mad-indstiks- termometer,
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsborde, komfur,
udsug, vægge samt køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsborde, komfur,
udsug, vægge, køleenheder samt virksomhedens IR og
mad-indstiks-termometer er funktionelt og vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for
modtagelse og opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav,
for frugt og grønt, varmebehandling over 75 grader, nedkøling
samt for tilberedning uden varme, samt stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol fro varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling fra
januar 2019 til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens brug af
tilsætningsstoffer. Virksomheden oplyser at der ikke anvendes tilsætningsstoffer. Foretaget hyldekontrol for
tilsætningsstoffer. Der kan ikke findes nogen tilsætningsstoffer i produktionsområdet samt på lager i køkkenet.
Ingen anmærkning.


