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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
adskillelse mellem forskellig fødevarer opbevaret på køl samt
tørvarer lager, opbevaringens temperatur på kølerum og frost
enheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med ovnene , kølerummet med reoler og hylder, opvaske
område med inventar, herunder langs gulves kanter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomheden fremviser deres vedligeholdelse plan og oplyser
der lige er malet i kølerummet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation fra februar
2019 og til dags dato på varemodtagelse, køle og frost
opbevaringen, varmbehandlingen, nedkølningen samt
varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.


