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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, ta ting ved
buffet, stikprøvevis målt temperatur i køle- og fryseskabe, samt
kontrol af sæbe og papir ved håndvask i køkken. Gennemgået
procedure for udskiftning af olie i frituren.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, køleskabe og serveringsområde. Gennemgang af
procedure for rengøring af emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Stikprøvevis gennemgået dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling, varmholdelse og
opbevaring af fødevarer fra september 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret, at virksomheden har
opsat skilt, hvor den oplyser brugerne om, at de kan henvende
sig til personalet vedrørende allergene ingredienser ELLER
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


