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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
med og uden kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder,
håndtering af fødevarer beregnet til buffet herunder bl.a.
styring af 3-timers retningslinje samt Ta' ting/bestik ved
fødevarerne
Følgende er konstateret: På kontrolbesøget var der ikke adgang
til håndvask da der lå emballage i form af pap på gulvet lige
foran håndvasken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for håndvaske i en
fødevarevirksomhed.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og
opbevaring af arbejdstøj og private genstande. Vejledt konkret
med løsningsforslag om eventuel opsætning af hylder for bedre
adskillelse imellem arbejdstøj og privattøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af vaskbare overflader i
biuffetområde, produktionskøkken samt lagerlokale.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
gennemført egenkontrol i perioden fra januar 2019 til d.d. indenfor modtagelse og opbevaring af fødevarer,
opvarmning- varmholdelse og nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via følgeseddel på Tempura Rejer og Oksekød i flager. Ingen
anmærkninger.


