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Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken/produktions område/fødevare kontakt overflader. Gulv,
loft, køl og frys, hylder, skuffer.
Følgende er konstateret: fedtede håndtag med få indtørret
produkt rester af ældre dato/vertikale overflader på køl of frys
samt på ovne. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for at fødevare produktions
områder/lokaler og udstyr skal holdes rene. Virksomheden
oplyser at de vil ændre deres gode arbejdes gange i forhold til
rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Monteret
fluenet for åbne vinduer i virksomheden. Vejledt konkret om
dørpumpe fra åben fore lager til køkken og at denne skal
holdes lukket grundet risiko for skadedyrs indtrængen.
Vejledt konkret om reglerne for forrum til fra toilet til køkken,
grundet risiko for kontaminering af
fødevare/produktionsudstyr/produktions Lokaler.
Virksomheden oplyser at der d.d. er iværksat plan for
opsætning af dør i mellemgang/rum ved toilet/køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
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stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af køl/frys, opvarmning/nedkølning af fødevare samt
rengøring (ugentligt frekvens) for perioden: 01.01.2018-d.d. Pr.01.01.19-d.d.er virksomheden egenkontrol
overgået til e-smiley. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


