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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
opbevaringsområdet med inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
opbevaringsområdet med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opbevaringstemperatur
og varemodtagelse fra april 2019 og til d.d. Stikprøvevis
kontrolleret egenkontrolprogram og risikoanalyse uden
anmærkninger. Følgende er konstateret: Risikoanalyse er til
stede men er mangelfuld. Vejledt om at Fødevarestyrelsens
risikoanalyse blanket 1+2 kan anvendes og vil være dækkende
for virksomhedens aktiviteter. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for egenkontrol.


