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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og håndtering af fødevare
under produktion i bageri og butiksområde, samt målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kølediske. Der er sæbe og
aftørringspapir ved håndvaske i produktions og salgsområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bageri
og butikslokale, kølerum, opvask, inventar, maskiner og
håndredskaber i produktion.

Følgende er konstateret: mørke belægninger på kølerumsdøre
og langs gulvkant ved pakkebord i bageri.
Virksomheden oplyser dette er på rengøringsplanen for denne
uge, samt den er ved at revidere/tilpasse den nuværende
rengøringsplan.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Bageri, opvask, tørlager og butiksområde. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden redegjorde mundlig for procedure og plan for
vedligehold af lokaler. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og risikoanalyser, herunder HACCP-plan.
Set virksomhedens dokumentation for udført temperaturkontrol ved modtagelse og opbevaring for perioden
jan. - juni 2019.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: færdigpakkede fødevarer er mærket
med følgende obligatoriske oplysninger og er læsbare: producentoplysning, varebetegnelse, ingrediensliste efter
faldende vægt (allergener og tilsætningsstoffer), mængdeangivelse,nettovægt og holdbarhedsangivelse.


