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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Medarbejder i udsalgsområdet beholdt handsker på, fra
produktionsbord i udsalg, til kølerum i bageri, og tilbage i
udsalgsområdet, hvor der blev åbnet en pakke hentede
wienerpølser. Virksomhedens repræsentanter under tilsynet
kunne godt se det var en forkert anvendelse af handsker og
iværksætter straks en procedure for uddannelse i brug af
handsker. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at der kan være en støre risiko ved anvendelse af
handsker, når man ved at anvende dem ikke fornemmer at man
kan være snavset på sine hænder.
Kontrolleret procedurer for hygiejnisk vask af hænder i brød-
og konditoriproduktionen, adgang til håndvask i alle områder af
produktionen, visuelt gennemgået produktionsflowet iøvrigt
under tilsynet, fra varemodtagelse til salg over disk, samt
kontrolleret at der er tilstrækkelige hygiejnisk placerede
personaletoiletter til rådighed. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af træborde, stålborde og
småinventar til fødevarekontakt. Konkret vejledt om risiko ved
itugået produktionsudstyr i forbindelse med kampagne om
vedligeholdelse. Virksomheden har en dækkende plan for
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renovering af særligt træborde og det kan konstateres at småinventar og fødevarekontaktflader i øvrigt ser
vedligeholdte ud.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan. Særligt kontrolleret punkt om risiko ved kontaminering af fødevarer ved anvendelse af
ødelagt produktionsudstyr. Kontrolleret dokumentation for opbevaringstemperatur og opvarmning-nedkøling fra
sidste tilsyn til dato.


