
Hotel Nor Aps

 

 

Slettestrandvej 88

9690  Fjerritslev

40270000

10-07-2019 1

1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 30 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, regler for
oplysninger om allergener, FKM, anprisninger fx på menukortet
og registrering væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer i kølerum herunder
opbevaringstemperatur. OK. Kontrolleret at der er en
tilgængelig vask i køkken, på personaletoilettet og på
gæstetoiletter med mulighed for hygiejnisk håndvask. OK.
Kontrolleret at der i køkken er et passende antal vask og tilpas
med udsugning. OK. Kontrolleret at der er tilpas med lager
plads herunder også kølekapacitet i forhold til aktiviteter.OK.
Kontrolleret at der er mulighed for at desinficerer
service/redskabe i opvaskemaskine som skyller med min 80 C.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
fødevareaktiviteter (Serveringsvirksomhed - Restauranter m.v.)
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. OK


