
Restaurant Ølgod

 

Telt 2

Dyrehavsbakken

2930  Klampenborg
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45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvaske samt
opbevaringsteperaturer i køleinventar. Virksomheden oplyser,
at de kun har buffet til lejlighedsvise arrangementer og af
maden købes fra nærliggende virksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader i produktionskøkken,
køleinventar og opvaskemaskine samt barområde med
isterningmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse, herunder
blanket 2, 3, 6, 7 og 9 samt dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring og opvarmning af fødevarer fra maj til juni 2019.
Vejledt konkret om revidering af virksomhedens
egenkontrolprogram, herunder at Fødevarestyrelsens eksempel
fra 2018 kan findes på:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/
Kontrolstyring/Egenkontrol/Egenkontrol_eksempel.pdf
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


