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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Temperatur i fryser i tilvirkningsafdelingen til -1,9 °c.
Fødevarerne i denne fryser var optøede. Ejer som lige var mødt
ind, valgte straks at kassere alle de optøede fødevarer, og
oplyser, at lågen til skabsfryseren må have stået åben siden
lukketid aftenen forinden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, at udfærdige en fejlrapport vedr.
temperaturoverskridelser ved kølekrævende fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
kølebord til 0 °c, i kølerum til 2,9 °c, i fryser med udstikningsis
til - 18,1 °c.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Tilvirkningsområde
inkl. grill til kyllinger, brødrister, pølsesteger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyser for modtagelse
af kølekrævende fødevarer, for varmebehandling, varmholdelse
og nedkøling af opvarmede færdigretter. Virksomhedens
dokumentation for kontrol ved modtagelse af kølekrævende
fødevarer og for temperaturkontrol af køleanordninger og ved
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling af opvarmede
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færdigretter fra sidste kontrolbesøg og til 8. juli 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


