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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
faciliteter til hygiejnisk vask og desinfektion af service og
udstyr. Virksomheden ønsker, at desinficerer med kogende
vand. Ok. Vejledt generelt om krav til at skylle med min. 80 °C
varmt vand i sidste hold skyllevand.
Opbevaring af vaffelmel på lager er kontrolleret uden
anmærkninger.
Vejledt generelt om, at døre og vinduer som ønskes åben ud
mod omgivelser, skal være forsynet med insektnet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret, at lokaler hvori der findes
fødevarer, samt redskaber og udstyr som kommer i kontakt
med fødevarer, er rene. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og årlig revision af
egenkontrollen for perioden fra den 1. januar 2019 til dags
dato. Ingen anmærkninger.
Set risikoanalyse for brug af tilsætningsstoffer uden
anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for anvendelse
af tilsætningsstoffer, og overholdelse af nationale
grænseværdier herfor, ved produktion af skum til is.
Virksomheden redegjorde herfor. Ok.
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Vejledt generelt om EU-Tilsætningsstoflisten for kontrol af at de anvendte tilsætningsstoffer må anvendes i den
pågældende fødevare, og grænseværdier.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plast- og skumbægere, isbægere,
film og plastposer.


