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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarigstemperaturer af fersk fisk i
kølemontre, opbevaringstemperaturer samt adskillese og
tildækning af fødevarer på køl og frost, faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Procedurer for tids,- og pH-styring af sushi ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvikninglokale herunder køleenheder. Køkken herunder
produktonsoverflader samt inventar og udstyr. Baglokale/lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lagerlokale og indgang til restaurant. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer på køl og frost,
pH-styring af sushi ris samt varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling af fødevarer i perioden jan. 2019 til d.d. Generelt
vejledt om regler for tidsstyring af sushi ris.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens anvendelse af tilsætningsstoffer. Konstateret at
virksomheden ikke anvender tilsætningstoffer.


