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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne. ok. Vejledt om at der
ikke må stå opvask i håndvask og at håndvasken altid skal være
tilgængelig.
Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost samt funktionsdygtig
termometer, følgende er konstateret, der findes ikke et
termometer i virksomheden. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt herom.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret, der er ikke udarbejdet
en risikoanalyse i virksomheden. Virksomheden. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om, at virksomheden skal
udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


