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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl: Ok. Kontrolleret temperatur på køl: Ok.
Gennemgået procedurer for modtagelse fra hovedleverandør:
Ok. Gennemgået procedurer for håndtering af restprodukter:
Ok. Kontrolleret at vask til håndvask er tilgængelig og at der er
sæbe og papir til vask og aftørring af hænder: Ok.
Kontrolleret at der er et tilstrækkeligt antal vaske til håndvask
tilgængelige. Kontrolleret at håndvaske: Ok. er hensigtsmæssigt
placeret i forbindelse med produktionsområde
Ydet konkret vejledning om brugen af kundetoilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsoverflader og stikprøvevis rengøring af
produktionsudstyr: Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionsområder og stikprøvevis produktionsudstyr: Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en dækkende risikoanalyse, samt dokumentation for
varemodtragelse og opbevaring: Ok
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning af følgende produkter rugbrød og
franskbrød: Ok.Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel: Ok
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


