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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på lager og i
butik, herunder stikprøvevis kontrol af temperaturer på køl og
frost. Kontrolleret friskhed af frugt og grønt. Gennemgået
virksomhedens procedurer for kontrol med friskhed af frugt og
grønt. Gennemgået procedurer for kontrol med
opbevaringstemperaturer.
Kontrolleret håndtering af fødevarer på lager. Følgende er
konstateret: Let ubehagelig lugt i lagerlokale. Umiddelbart
vurderes lugten af stamme fra enten vask ved siden af kontoret
eller fra flaskereturbånd. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om kontamineringsrisici og
vejledt konkret om forebyggelse heraf.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring på lager og i butik.
Følgende er konstateret: Omkring enkelte kanter og lister ses
gammelt snavs, særligt ved område ved flaskereturmaskine.
Der observeres støv på gulv under og imellem inventar i butik.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkrekt om øget rengøringsfrekvens af sekundære
områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer køl og frost for de seneste tre måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
ved indgangen.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter ved brødafdeling
med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


