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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturkontrol i
samtlige køle- og fryseindretninger, kontrol af
opbevaringsforhold i øvrigt og adgang til hygiejnisk håndvask
på personaletoiletter og i tilvirkningslokale foretaget uden
anmærkninger. Der er mulighed for regelret desinfektion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Redskaber og borde i koldt køkken, køleskabe, personaletoilet,
kølerum i kælder og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Koldt køkken og kælderlokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registreringer vedrørende varemodtagelse og
genopvarmning stikprøvevist 2019.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Det relevante personale er instrueret i
HACCP-procedurer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Holdbarhedsmærkning af færdigretter fra
Fælleskøkkenet stikprøvevist.


