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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaskefaciliteter, opbevaring og adskillelse af fødevarer
med og uden kølekrav samt temperaturkontrol af køleenheder,
ingen anmærkninger. Kontrolleret synlig tilvirkning af
froskostbuffet, herunder kontrol af adskillelse mellem
processer, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
nedkøling af sovser, herunder tid og temperatur, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsborde, opvaskeafsnit samt køle og frostrum i
kælder, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
nuværende aktiviteter. Kontrolleret dokumentation for udført
egenkontrol på områdrne: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling,
stikprøvevis fra januar 2019 til dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
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Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: husholdningsfilm.
Vejledt generelt om krav om mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.


