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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
vaskeforhold i virksomheden. Virksomheden bruger vask i
barområdet til håndvask. Det vurderes at denne vask er i
umiddelbar nærhed af produktionen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af kølefaciliteter, emhætte, ovne samt
produktionlokale. Rengøring af serveringsområde samt
kundetoiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken samt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer samt dokumentation for udført egenkontrol 2019.
Kontrol af opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Information om allergene ingredienser ved skiltning. Ingen
anmærkninger.


