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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske Virksomheden har mundligt redegjort for
tilblivelse af forårsruller . Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
grovkøkken , produktions lokale , lager opbevaringen, med
emfang, overflader på vægge samt kanter langs gulvet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktions lokale, grovkøkken samt lagerlokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation fra januar 2019 og til dags
dato på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen samt nedkølningen, der dokumenters 1
gang ugeligt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.


