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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleskabe,
procedurer for opvarmning og langtids tilberedning af oksekød,
produktion af fermenterede grøntsager samt faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning samt forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomheden
herunder, køleskabe, gulve, borde, inventar og opvaskelokale.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelsen af
virksomheden herunder, køleskabe, gulve, borde, inventar.
Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om vedligehold af karme
til kølerum og mellemgang, hvor maling var slidt af. Forholdet
vurderes bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste kontrol til d.d. Der blev redegjort for
vedligeholdelsesplaner og procedurer. Ingen anmærkninger.


