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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse af fødevarer,
opbevaringstemperaturer i køleinventar, faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Virksomheden gennemgik
mundtligt håndtering af frokostbuffet og kassation af
eventuelle rester fra buffet, hvis ikke disse kan genvarmes,
ingen anmærkninger. Virksomheden redegjorde for
langtisstegning af hele stykker kød ved brug af program på ovn,
ok. Vejledt konkret om, at fødevarer skal hæves fra gulvet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader og gulve i
produktionskøkken, herunder også udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis set dokumentation for
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling siden seneste kontrol til den 4. juli 2019. Den
skriftlige risikoanalyse er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt fra juli
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2018 til og med marts 2019, jf. kvartalsvise økologiregnskab, samt set fysisk beholdning af økologiske varer på
lager.


