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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
adskillelse af fødevare på køl og frost, temperatur på køl.
Vejledt om at døre til forrum til toilet skal holdes lukket, samt
at der ikke må opbevares fødevare, fødevarekontaktmaterialer
samt arbejdstøj i lokalet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder kontakbærende overflader, opvaskemaskine,
kølerum og fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Vægge bag
reoler i servicerum, fremstår slidt med risiko for kontaminering
med pus. Liste på dør til kølerum, fremstår slidt, hvilket skaber
kondens is rundt langs kanter i døren. Forholdene vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, egenkontrolprogram og dokumentation for
kritiske kontrolpunkter siden april til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


