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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
afdækning, adskillelse af fødevarer, temperatur i kølefaciliteter,
håndtering af fødevarer ved klargøring af fødevarer bl.a.
formning af burgerbøffer og grønsager, facililteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder. Ok. Vejledt konkret om temperatur-
krav ved opbevaring af skalddyr.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, tilvirkningsområde,
kølerum, opvaskeområde og kølefaciliteter. Følgende er
konstateret: Belægninger af fedt og snavs på yderside af
opvaskemaskine, samt snavs på vægfliser, rørføringer under
afsætningsbord og på gulvområde i opvask. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar til juli 2019 af kontrol ved modtagelse og
opbevaring af køle-frostvarer, og varmebehandling. Ok. Vejledt
konkret om dokumentation ved varmholdelse af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


