
Aalborg Sygehus Syd,

Afdelingskøkken

1. sal højhus, rum 16.03.207

Hobrovej 18

9000  Aalborg

29190941

25-07-2019 1
07-01-2019

1
08-11-2018

2Hygiejne: Vedligeholdelse
04-10-2016

1
1  
 
 
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

42 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost samt temperatur kontrol af køl og
frys-OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning af fødevare, buffethåndtering, rengørings
samt gennemgang af fejl rapporter (ugentligt/daglig frekvens
via e-smiley), for perioden: 01.01.2018-d.d. gennemgang af
manglende udfyldte kontrol objekter (4%)-OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


