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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost samt temperatur kontrol af køl og
frys-OK. Følgende er kontrolleret: Virksomhedens håndtering af
fødevarer i forbindelse med buffet med faste tidspunkter af
max.30 min varighed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning af fødevare, buffethåndtering, rengørings
samt gennemgang af fejl rapporter (ugentligt/daglig frekvens
via e-smiley), for perioden: 01.01.2018-d.d.
Mundtlig gennemgang af manglende udfyldte kontrol objekter
(1%)-OK
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme.


