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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens flow/ procederer fra
varemodtagelse til opbevaring og produktion herunder
tilstrækkelige antal håndvaskeforhold med sæbe og papir i
produktions området samt personaletoiletter herunder med
forrum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlige
procedurer for håndtering ved opvarmning, varmholdelse og
nedkøling af bøffer og saucer herunder brug af
indstikstermometer og temperaturkrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: Knive,
opbevaringsbeholder til kontakt med fødevarer, kølerum,
friturer, vandbadet til varmholdelse af saucer i
tilberedningsområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lager og produktionsområde
herunder køle- og fryserum på lager i kælderen, vægge, gulv,
borde og inventar i produktionsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for udført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling fra april 2019 til dags
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dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


