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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
produktionsmetode for smør samt procedure ved
råvaremodtagelse. Kontrolleret opbevaring af syrnet fløde i
proces, herunder at opbevaringsbeholdere er tætsluttende.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret virksomhedens procedure for
rengøring og desinfektion inden opstart af lokaler og udstyr.
Overværdet medarbejders opstart af rengøring og desinfektion
inden åbning af levendegørelse/produktion. Kontrolleret
rengøring af æltekar og kærnekar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
risikoanalyse.

Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi udarbejder
en risikoanalyse.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt op følgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomheden er vejledt konkret om udpegning af CCPér i
forhold til produktionen af smør gennem div. processer.
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Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af færdigpakket smør udbudt til salg. Ingen anmærkninger.


