
Labyrinthia ApS

 

v/Ole Jensen

Gl. Ryvej 2

8653  Them

30510682

0
02-08-2019 1
04-07-2017

1
16-07-2015

1
31-07-2013

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. OK.
Kontrolleret opbevaring af kølekrævende fødevarer. OK.
Gennemgået procedure for opvarmning, kulinarisk opvarmning
samt varmholdelse. OK. Gennemgået procedure for
tilberedning af pommes frites, herunder dannelse af akrylamid.
OK.
Kontrolleret virksomhedens procedure for styring og oplysning
om allergener. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringsstandard af køkken med produktion samt
opvaskeområde. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse samt egenkontrolprocedurer for CCP´erne
opbevaring af kølekrævende fødevarer samt opvarmning. OK.
Vejledt generelt om akrylamid.
Kontrolleret dokumentation for opbevaring af kølekrævende
fødevarer samt opvarmning + kulinarisk opvarmning for
perioden april 2019 - august 2019. OK. Vejledt generelt om
fastsættes af frekvens.
Kontrolleret årlig gennemgang og revision. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


