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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af råvare og færdigvarer på
køl, frost og i butikken, samt at der er faciliteter til håndvask i
produktionslokale og personale toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Brun væske på
gulvet ved siden af røgningsovnen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden oplyser at små revner mellem gulv og
røgningsovnen vil blive straks rettet ved skiftning af fugemasse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Virksomhedens produktionslokale,
herunder rørmaskine og bordplader, samt torlager og
salgsbutikslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Røgeri,
varemodtagelse, salgsbutik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Stikprøvevis dokumentation for temperatur
registrering af opbevaring af fødevarer på køl/frost (i perioden
15.03.2019 til dags dato) og stegning af fiskefrikadeller og
varmrøgning af laks (i perioden 17.01.2019 til 20.06.2019).
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning af færdigpakket rejer og
mærkning af fiskevarer på fostlager.


