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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: På udvendig side
af skabsfryserne og fryserum i produktionen ses sorte
belægninger omkring håndtag og nedest på lågerne
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for Renholdelse af inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager og
samt bageri og mellemgang.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Set virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrol.
Følgende er konstateret: Der foreligger ikke dokumentation for
måling af temperatur i kølemontre med flødeskumskager som
beskrevet i risikoanalysen. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden i øvrigt følger sit
egenkontrolprogram.Virksomheden er vejledt om at følge sine
nedskrevne egenkontrolprocedurer og overholde frekvens for
dokumentation.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


