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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse samt emballering af fødevarer på tørvarelager i køl
og frost, kontrolleret temperatur i køl og frost uden
anmærkninger. Kontrolleret at der ved håndvask, forefindes
sæbe og aftørringspapir til hygiejnisk vask og tørring af hænder
uden anmærkninger. Konkret vejledt virksomheden om at det
ikke er hensigtsmæssig at opbevare rengøringsmidler i grønt
køkkenet, ansvarlig oplyser at rengøringsmidler vil bliver flyttet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tørvarerlager, køle- og frostanordninger, grøntkøkken, koldt og
varmt køkken, bage afdeling, opvaske afdeling samt
renholdelse omkring affaldshåndtering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler/inventar: Tørvarerlager, køle- og frostanordninger,
grøntkøkken, koldt og varmt køkken, bage afdeling, opvaske
afdeling samt kontrolleret at virksomheden har intakt fluenet
ved døre og vinduer i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost, ved opvarmning og
nedkøling af fødevarer fra marts 2019 til august 2019 samt årlig
kontrol og revision af 3. april 2019 af uden anmærkninger.


