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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret og set
procedurer for optøning af kød og fisk, ok. Kontrolleret generel
opbevaring i to køleskabe og på tørvarelager, ok. Målt
temperatur i køleskab for kød m.v., ingen anmærkninger.
Kontrolleret forhold til håndvask og personlig hygiejne i form af
arbejdsbeklædning, herunder brug af forklæde, ok.
Kontrolleret håndtering af mad rester fra de to afdelinger, ok.
Kontrolleret affaldshåndtering, der er enkelte containere som
ikke kan lukkes. Det oplyses at tømning er planlagt, og at der
arbejdes med en anden løsning, udelukker denne risiko, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den anvendte
desinfektionsmiddel og procedurer for anvendelse heraf, ok.
Der er redegjort for trække tid og afskylning med rent vand
samt for frekvens for anvendelse, ok. Kontrolleret generel
rengøring af flade i køkkenet, grovkøkken, koldt køkken og to
køleskabe, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret inventar i koldt køkken,
ok. Skabs- og skuffe låger er udført i træ, som i overflade lak
fremstår let klæbelig, ok. Umiddelbart giver dette ikke
anledning til hygiejnisk problem, men virksomheden bør være
opmærksom herpå.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammet, ok. Der er vejled tom revideret



Sydområdet Bøvling Ældrecenter

 

 

Tangsøgade 67

7650  Bøvlingbjerg

29189935

Kontrolrapport

side 2 af 2

07-08-2019

udgave af marts 2018 på FVST hjemmeside. Kontrolleret dokumentation for kontrol af varemodtagelse og
opbevaringstemperatur, i perioden fra april 2019 til dags dato, ok.


