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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder, temperaturer i kølerum og
køleskabe samt mundtlige procedurer for nedkøling uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktbærende overflader uden anmærkninger.
Følgende er konstateret: Rist omkring kølepropel i kølerum er
meget støvede, bund skab til fustager er støvet. Klargjorte
fødevarer i kølerum er emballerede og udsugning i
opvaskelokale er støvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
arbejdsborde uden anmærkninger. Virksomheden kan
mundtligt redegøre for plan for udbedring af loft i
produktionskøkken. Konkret vejledt om regler for
vedligeholdelse af knækkede fliser, slidt ubehandlet træ mm
samt regler om skadedyrssikring af åbenstående vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling for perioden maj 2019 indtil dags
dato.
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Kontrolleret: risikoanalyse for fermentering og tatar.
Følgende er konstateret: Virksomheden er ophørt med fermentering hvorfor der ikke længere er brug for en
risikoanalyse for fermentering. Generelt vejledt om regler for tilpasning af risikoanlayse og egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via faktura på Gråsten landkyllinger, okseinderlår, rødspætte
og makrel uden anmærkninger.


